


VORSPEISEN VORSPEISEN

S A L AT E  &  K L E I N E  S U P P E N

G E M I S C H T E  VO R S P E I S E N - P L AT T E N

TA PA S

TA PA S

S1 WAKAME SALAT 
Eingelegter Seetang-Salat | Rettich | Shiso-Kresse a, i, 2  

�.�

S2 PONZU CARPACCIO
Feinste Filetscheiben - flambiert | Rettich I Sakura-Kresse | Ponzu-Dressing a, d, i

11.�a.  Lachs
b.  Thunfisch 1�.�

S3 AVOCADO TATAR
Avocado | Seetangsalat | Shiso-Kresse| Schnittlauch a, d, i, 2

8.9

Auf Wunsch mit:

�.9a.  Lachs

b.  Thunfisch 
�.9

4 GYOZA (4 STK) 
Knusprig gebratene Teigtaschen nach japanischer Art a, i,

7�5a.  Gemüsefüllung a, f, i

b.  Spicy Kimchi-Füllung a, f, i 7.5

5 CRISPY SAMURAI 
Avocado-Sticks im knusprigen Tempura-Teigmantel a, c, i, f

7.�

6 EDAMAME 
Japanische Baby-Sojabohnen - gedämpft  i   

�.�a.  Classic – Meersaalz
b.  Spciy – Meersalz & Chiliflocken �.9

14 SHARING TAPAS-PL AT TER
Sommerrollen | Frühlingsrollen | Tempura-Garnelen | gedämpfte Teigtaschen a, b, c, d, f, i

Für 2 Personen    17.9
Jede weitere Person    +8.5

Auswahl verschiedener Vorspeisen mit diversen Dips – Zum Teilen.

�.9

7 CRUNCHY TOFU BITES  
Bio-Tofu im knusprigen Tempura-Teigmantel a, c, f, i

8 STEAMY POCKET (4 STK)
Gedämpfte Teigtaschen gefüllt mit Garnelen & Gemüse. 
Nach vietnamesischer Art a, b, f, i

8��

9 CRISPY POCKET (4 STK)
Frittierte Wan-Tan Teigtaschen, gefüllt mit Garnelen & Gemüse.
Nach vietnamesischer Art a, b, f, i

�.�

1 MISO SHIRU
Traditionelle japanische Suppe I Seetang | Miso | Frühlingszwiebeln

�.�a.  Bio-Tofu f

b.  Lachs d 7.�

2 COCOLICIOUS
Aromatische Suppe mit Kokosmilch | Gemüse | Frühlingszwiebeln

7.�
7.�

a.  Bio-Tofu f

b. Hühnerbrust
c.  Garnelen b 7.�

3 CANH CHUA
Traditionelle Suppe aus dem Mekong-Delta | Süßlich-säuerlich  abgeschmeckt 
Gemüse | Sojasprossen | Frühlingszwiebeln

7.�
7.�

a.  Tofu f

b.  Garnelen b

c.  Lachs d 7.�

10 ROLL INTO SUMMER (2 STK)
Frische Reispapierrollen nach Art des Hauses.
Gefüllt mit Salat, Gurken, Mango, Karotten, Reisnudeln a, f, i

5.5

Auf Wunsch mit:
a. Bio-Tofu f +0.9
b. Hühnerbrust d +1.2
c. Tempura-Garnelen b, d +1.5
d. Tempura-Avocado c +0.9

11 ROLL INTO SPRING (3 STK)
Hausgemachte knusprige Frühlingsrollen, gefüllt mit Hühnchen & Gemüse    

6.5

12 OCEAN TIGER (3 STK)
Garnelen im knusprigen Tempura-Teigmantel a, b, c, i 

6.9

13 CHICKEN STICKS (2 STK)
Marinierte Hühnerspieße | gegrillt f, g, i    

7.5

15 SHARING TAPAS-PL AT TER VEGGIE
Sommerrollen | Fried Gyoza | Tempura-Avocado | Tofu Bites a, c, d, f, i

Für 2 Personen    16.9
Jede weitere Person    +7.9



VORSPEISEN VORSPEISEN

S A L AT E & K L E I N E S U P P E N

G E M I S C H T E  VO R S P E I S E N - P L AT T E N

TA PA S

TA PA S

S1 WAKAME SAL AT
Eingelegter Seetang-Salat | Rettich | Tomaten-Salsa a, i, 2

6.5

S2 PONZU CARPACCIO
Feinste Filetscheiben - flambiert | Rettich 
Sakura-Kresse | Ponzu-Dressing a, d, i

a. Lachs    10.9
b. Thunfisch    11.9

S3 AVOCADO TATAR
Avocado | Seetangsalat | Tomaten-Salsa | Schnittlauch a, d, i, 2    

7.9

Auf Wunsch mit:
a. Lachs   +2.9
b. Thunfisch   +3.9

4 GYOZA (4 STK)
Knusprig gebratene Teigtaschen nach japanischer Art a, i,    

a. Gemüsefüllung a, f, i 6.5
b. Spicy Kimchi-Füllung a, f, i    6.5

5 CRISPY SAMURAI
Avocado-Sticks im knusprigen Tempura-Teigmantel a, c, i, f    

6.5

6 EDAMAME
Japanische Baby-Sojabohnen mit Meersalz - gedämpft  i 

a. Classic – mit Meersaalz 5.9
b. Spciy – mit Chilliöl & Chilliflocken 6.5

Für 2 Personen    ��.�
Jede weitere Person    
9��

Auswahl verschiedener Vorspeisen mit diversen Dips – Zum Teilen.

14 SHARING TAPAS-PLATTER
Sommerrollen | Frühlingsrollen | Tempura-Garnelen | gedämpfte Teigtaschen a, b, c, d, f, i

7 CRUNCHY TOFU BITES
Bio-Tofu im knusprigen Tempura-Teigmantel a, c, f, i   

6.5

8 STEAMY POCKET (4 STK)
Gedämpfte Teigtaschen gefüllt mit Garnelen & Gemüse. Nach vietnamesischer Art a, b, f, i

6.9

9 CRISPY POCKET (4 STK)
Frittierte Wan-Tan Teigtaschen, gefüllt mit Garnelen & Gemüse.
Nach vietnamesischer Art a, b, f, i

6.9

1 MISO SHIRU
Traditionelle japanische Suppe 
Seetang | Miso | Frühlingszwiebeln

a. Bio-Tofu f 5.5
b. Lachs d 6.9

2 COCOLICIOUS
Kokosmilch | Gemüse | Frühlingszwiebeln

a. Bio-Tofu f 5.5
b. Hühnerbrust    5.9
c. Garnelen b 6.9

3 CANH CHUA
Traditionelle Suppe aus dem Mekong-Delta | Süßlich-säuerlich abgeschmeckt 
Gemüse | Sojasprossen | Frühlingszwiebeln

a. Tofu f 5.5
b. Garnelen b 6.9
c. Lachs d 6.9

10 ROLL INTO SUMMER (2 STK)
Reispapierrollen nach Art des Hauses. Hoisin-Erdnuss (vegan)  oder Chili-Limetten Dip 
Gefüllt mit Salat, Gurken, Mango, Karotten, Reisnudeln a, f, i

6.5�

Auf Wunsch mit:


1.�


1.�


�.�

a.  Bio-Tofu f

b.  Hühnerbrust d

c.  Tempura-Garnelen b, d

d.  Tempra-Avocado c 
1.�

11 ROLL INTO SPRING (3 STK)
Hausgemachte knusprige Frühlingsrollen, gefüllt mit Hühnchen & Gemüse    

�.�

12 OCEAN TIGER (3 STK)
Garnelen im knusprigen Tempura-Teigmantel a, b, c, i    

8.�

13 CHICKEN STICKS (2 STK)
Marinierte Hühnerspieße | gegrillt f, g, i

�.�

15 SHARING TAPAS-PLATTER VEGGIE 
Sommerrollen | Fried Gyoza | Tempura-Avocado | Tofu Bites a, c, d, f, i

Für 2 Personen    1�.�
Jede weitere Person    
���



HAUPTSPEISEN

B OW L S

R E I S G E R I C H T E

SALAT-BOWLS
Alle Salat-Bowls werden mit hochwertigen Lollo-Salat-Mix serviert. 

HEALTH BOOST: BLACK RICE (+ 2.5) 
Wähle statt weißen Jasmin-Reis unseren schwarzen Bio-Klebreis. Unser Black-Rice gehört zu eines 
der hochwertigsten Vollkorn-Reissorten - ist sehr gesund, nährstoffreich & nussig im Geschmack.

20 CRUNCHY VITAL BOWL 
Salat-Bowl mit Edamame | Mango | Gurke | Mais | Reis |  Mango-Dressing a, c, f, i

19.5a.  Crunchy Bio-Tofu
b.  Crunchy Chicken 20.5

21 TERIYAKI BOWL 
Salat-Bowl mit Gurke | Edamame | Mango | Mais | Reis | würziges Teriyaki-Dressing  a, c, f, i

18.9
19.9

a.  Bio-Tofu
b.  Gegrillte Hühnerbrust
c.  Gegrillter Lachs d 23.5

25 SAIGON’S RED CURRY 
Saisonales Gemüse | milde Curry-Kokos-Soße | Reis | Salatbeilage a, b, c, d, f, g, i

17.5

17.9
18.5
20.5
19.5

18.5
19.9

a.  Bio-Tofu
b. Hühnerbruststreifen
c.  Gegrillte Hühnerbrust
d. Crispy Ente
e. Crunchy Chicken
f. Crunchy Bio-Tofu
g. Garnelen
h. Gegrillter Lachs 21.9

26 PEANUT LOVER 
Saisonales Gemüse | cremige Erdnuss-Kokos-Soße | Reis | Salatbeilage a, b, c, d,  f, g, i

17.5
17.9
18.5

20.5

19.5
18.5
19.9

a.  Bio-Tofu
b. Hühnerbruststreifen
c. Gegrillte Hühnerbrust
d.  Crispy Ente
e.  Crunchy Chicken
f.  Crunchy Bio-Tofu
g.  Garnelen
h.  Gegrillter Lachs 21.9

30 HANOI PHO SUPPE
Traditionelle Reisbandnudelsuppe aus Vietnam. 
Sojasprossen | Lauchzwiebeln | Koriander d

a. Bio-Tofu f 13.9
b. Hühnerbrust    14.9
c. Rinderfilet    15.9

31 MEKONG SAL AT
Vietnamesischer Reisnudelsalat | lauwarm 
Eingelegter Karotten-Rettich-Mix | geröstete Erdnüsse 
Röstzwiebeln | Koriander | Chilli-Limetten-Dressing d, e, i

a. Bio-Tofu f 13.9
b. Hühnerbrust    14.9
c. Rinderfiletstreifen    15.5
d. Garnelen b 15.9

34 KID'S RICE MEAL
Kindergericht mit Reis, blanchiertes Gemüse, verschiedene Dips f, i

a. Crunchy Bio-Tofu a,c 9.9
b. Crunchy Chicken a,c 11.9
c. Grilled Chicken    10.9

HAUPTSPEISEN

N U D E LG E R I C H T E

K I D ´ S  M E A L

22 BUDDHA BOWL 
Salat-Bowl mit Avocado | Gurke | Kichererbsen | Mais | Reis | Sesam-Dressing a, f, i

19.5
20.5

a.  Bio-Tofu
b.  Gegrillte Hühnerbrust
c.  Gegrillter Lachs d 23.9

23 POKÉ ST YLE BOWL 
Salat-Bowl mit Avocado | Edamame | Gurke | Wakame | Reis | Shiso-Kresse I Nori a, c, d, f, i, 2

21.9
22.9

a.  Marinierter Lachs
b.  Marinierter Thunfisch
c.  Marinierter Bio-Tofu 20.9

24 SASHIMI BOWL 
Salat-Bowl mit Lachs & Thunfisch Sashimi | Avocado | Edamame | Wakame | 
Reis | Shiso-Kresse I Nori a, c, d, f, i, 2

24.5

27 TERIYAKI ST  YLE 
Saisonales Gemüse | süßlich-würzige Teriyaki-Soße | Reis | Salatbeilage a, b, c, d, f, g, i

 17.5

18.5

19.9
20.5
19.5
18.5

19.9

a. Bio-Tofu
b.  Gegrillte Hühnerbrust
c.  Rinderfiletstreifen
d.  Crispy Ente
e.  Crunchy Chicken
f.  Crunchy Bio-Tofu
g.  Garnelen
h.  Gegrillter Lachs 21.9

28 FRUITY MANGO 
Saisonales Gemüse | fruchtige Mango-Kokos-Soße | Reis | Salatbeilage a, b, c, d, g, f, i

 17.5
17.9
18.5

20.5

19.5
18.5

19.9

a.  Bio-Tofu
b.  Hühnerbruststreifen
c.  Gegrillte Hühnerbrust
d.  Crispy Ente
e.  Crunchy Chicken
f.  Crunchy Bio-Tofu
g.  Garnelen
h.  Gegrillter Lachs 21.9

32 UDON PEANUT
Japanische Udon-Nudeln | saisonales Gemüse
cremige Erdnuss-Kokos-Soße | Salatbeilage a, c, e, f, g, i

a. Bio-Tofu     15.9
b. Gegrillte Hühnerbrust    17.5
c. Crispy Ente    18.9
d. Crunchy Chicken    17.9
e. Crunchy Bio-Tofu   16.9
f. Garnelen b 18.5
g. Gegrillter Lachs d 21.5

33 UDON TERIYAKI
Japanische Udon-Nudeln | saisonales Gemüse 
würzige Teriyaki-Soße | Salatbeilage a, c, e, f, g, i

a. Bio-Tofu     15.9
b. Gegrillte Hühnerbrust    17.5
c. Crispy Ente c 18.9
d. Rinderfilet    17.9
e. Crunchy Chicken    17.9
f.  Crunchy Bio-Tofu    16.9
g. Garnelen   18.5
h. Gegrillter Lachs    21.5

35 KID'S UDON MEAL
Kindergericht mit gekochten japanischen Udon-Nudeln, blanchiertes Gemüse, verschiedene Dips a, f, i

a. Crunchy Bio-Tofu c 11.5
b. Crunchy Chicken c 13.5
c. Grilled Chicken     12.5



HAUPTSPEISEN

B OW L S

R E I S G E R I C H T E

SAL AT-BOWLS
Gesunde Salat-Bowls mit Reis, abwechslungsreichen Toppings und hausgemachten Dressings.

ALLE SALAT-BOWLS AUCH MIT BLACK RICE (+ 2.5) WÄHLBAR
Wir verwenden schwarzen Klebreis, der zu den hochwertigsten Vollkorn-Reissorten gehört –
nährstoffreich, gesund, nussiger Geschmack.

20 CRUNCHY VITAL BOWL
Salat-Bowl mit Edamame | Mango | Gurke | Tomaten-Salsa | Reis |  Mango-Dressing a, c, f, i

a. Crunchy Bio-Tofu    16.9
b. Crunchy Chicken    18.5

21 TERIYAKI BOWL
Salat-Bowl mit Gurke | Edamame | Mango | Tomaten-Salsa | Reis |  Teriyaki-Dressing a, c, f, i

a. Bio-Tofu    16.5
b. Gegrillte Hühnerbrust    17.9
c. Gegrillter Lachs d 19.9

25 SAIGON’S RED CURRY
Saisonales Gemüse | milde Curry-Kokos-Soße | Reis | Salatbeilage a, f, g, i

a. Bio-Tofu f 13.9
b. Hühnerbruststreifen    14.9
c. Gegrillte Hühnerbrust    15.5
d. Crispy Ente c 16.9
e. Crunchy Chicken c 15.9
f. Crunchy Bio-Tofu c 14.9
g. Garnelen b 16.5
h. Gegrillter Lachs d 19.5

26 PEANUT LOVER
Saisonales Gemüse | cremige Erdnuss-Kokos-Soße | Reis | Salatbeilage a, f, g, i

a. Bio-Tofu f 13.9
b. Hühnerbruststreifen    14.9
c. Gegrillte Hühnerbrust    15.5
d. Crispy Ente c 16.9
e. Crunchy Chicken c 15.9
f. Crunchy Bio-Tofu  c 14.9
g. Garnelen b 16.5
h. Gegrillter Lachs d 19.5

30 HANOI PHO SUPPE 
Traditionelle Reisbandnudelsuppe aus Vietnam mit Rinder-Bouillon & Hühnerbrühe  
Sojasprossen | Lauchzwiebeln | Abgeschmeckt mit Zimt & Sternanis I Koriander d

17.5
17.9

a.  Bio-Tofu f

b.  Hühnerbrust
c.  Rinderfilet

1�.9

31 MEKONG SALAT 
Traditioneller vietnamesischer Reisnudelsalat | lauwarm I Eingelegte Karotten & Rettich 
| Erdnüsse I Röstzwiebeln | Koriander | Fischsoßen-Vinaigrette mit Chilli & Limetten d, e, i

17.5
�7�9
18.9

a.  Bio-Tofu f

b. Hühnerbrust
c. Rinderfiletstreifen
d.  Garnelen b 1�.�

34 KID'S RICE MEAL 
Reis, blanchierte Karotten & Zucchini, Mango-Kokos-Dip & 
Süß-Sauer-Dip f, i

a.  Crunchy Bio-Tofu a,c

b.  Crunchy Chicken a,c

c.  Grilled Chicken

HAUPTSPEISEN

N U D E LG E R I C H T E

K I D ´ S  M E A L  ( F Ü R  K I N D E R  B I S  Z U  1 2  J A H R E N )

22 BUDDHA BOWL
Salat-Bowl mit Avocado | Gurke | Kichererbsen | Mais | Reis | Sesam-Dressing a, f, i

a. Bio-Tofu    16.9
b. Gegrillte Hühnerbrust   18.5
c. Gegrillter Lachs d 20.5

23 POKÉ ST YLE BOWL
Salat-Bowl mit Avocado | Edamame | Gurke | Wakame | Tomaten-Salsa | Reis | Nori a, c, d, f, i, 2

a. Marinierter Lachs     19.5
b. Marinierter Thunfisch   20.5
c. Marinierter Bio-Tofu   17.9

24 SASHIMI BOWL
Salat-Bowl mit Lachs & Thunfisch Sashimi | Avocado | Edamame | Wakame | Tomaten-Salsa | 
Reis | Nori a, c, d, f, i, 2   

21.9

27 TERIYAKI ST YLE
Saisonales Gemüse | würzige Teriyaki-Soße | Reis | Salatbeilage a, f, i

a. Bio-Tofu     13.9
b. Gegrillte Hühnerbrust    15.5
c. Rinderfiletstreifen    15.9
d. Crispy Ente c 16.9
e. Crunchy Chicken c 15.9
f. Crunchy Bio-Tofu  c 14.9
g. Garnelen b 16.5
h. Gegrillter Lachs d 19.5

28 FRUIT Y MANGO
Saisonales Gemüse | fruchtige Mango-Kokos-Soße | Reis | Salatbeilage a, g, f, i

a. Bio-Tofu f  13.9
b. Hühnerbruststreifen    14.9
c. Gegrillte Hühnerbrust    15.5
d. Crispy Ente c 16.9
e. Crunchy Chicken c 15.9
f. Crunchy Bio-Tofu  c 14.9
g. Garnelen b 16.5
h. Gegrillter Lachs d 19.5

32 UDON PEANUT 
Japanische Udon-Nudeln | saisonales Gemüse I cremige Erdnuss-Kokos-Soße | Salatbeilage a, c, e, f, g, i

a. Bio-Tofu �1�.5
b. Gegrillte Hühnerbrust 19.5
c. Crispy Ente ��.5
d. Crunchy Chicken ���5
e. Crunchy Bio-Tofu 19.5
f. Garnelen b ��.9
g. Gegrillter Lachs d ��.9

33 UDON TERIYAKI 
Japanische Udon-Nudeln | saisonales Gemüse I Süßlich-würzige Teriyaki-Soße | 
Salatbeilage a, c, e, f, g, i

�1�.5
19.5
��.5
��.9
��.5
19.5

��.9

a.  Bio-Tofu
b.  Gegrillte Hühnerbrust
c.  Crispy Ente
d.  Rinderfilet
e.  Crunchy Chicken
f.  Crunchy Bio-Tofu
g. Garnelen
h. Gegrillter Lachs ��.9

35 KID'S  UDON MEAL 
Japanische Udon-Nudeln, blanchierte Karotten & Zucchini, Mango-Kokos-Dip & 
Süß-Sauer-Dip a, f, i

a.  Crunchy Bio-Tofu c

b.  Crunchy Chicken c

c.  Grilled Chicken

17.5
17.9
18.918.9

���5
�3.9

14.5
�4.9
�4�5

My Linh

My Linh

My Linh



C RU N C H Y  T E M P U R A  RO L L S

SUSHI SUSHI

B L AC K  R I C E  RO L L S

S I G NAT U R E  RO L L S

PETITE CRUNCHY TEMPURA
(1 ROLLE – 8-9 STK)
Kleine knusprige Rolle 

T15 PETITE SALMON CRUNCH
Lachs | Frischkäse d

9.5

T16 PETITE TUNA SPICY CRUNCH
Thunfisch | Chilisoße d

9.9

T17 PETITE EBI CRUNCH
Tempura-Garnele | Frischkäse b

9.5

Knusprig panierte Sushirollen
Crunchy Tempura Rolls werden in japanischen Tempura-Teig paniert und knusprig frittiert. 
Alle Crunchy Rollen werden mit Avocado-Creme, Tomaten-Salsa, Rettich, Sakura-Kresse und hausgemachten Spezialsoßen serviert.a, c, f, g, i

FUTO CRUNCHY TEMPURA
(1 ROLLE – 8-9 STK)
Große knusprige Rolle 

T21 CRUNCHY DELIGHT
Lachs | Surimi | Brokkoli | Frischkäse b, d, 1, 2, 4  

15.9

T22 CRUNCHY TUNA ON FIRE
Thunfisch | Paprika | Brokkoli | Chillisoße d 

15.9

T23 CRUNCHY EBI
Tempura Garnelen | Avocado | Frischkäse b

15.5

T18 PETITE SURIMI CRUNCH
Surimi | Frischkäse b, 1, 2, 4

8.9

T19 PETITE AVOCADO CRUNCH
Avocado | Frischkäse 

8.9

T20 PETITE KAPPA CRUNCH
Gurke | Frischkäse 

8.5

T24 CRUNCHY SALMON
Lachs | Avocado | Frischkäse d

15.5

T25 CRUNCHY TUNA
Thunfisch | Avocado | Frischkäse d 

15.9

T26 CRUNCHY GARDEN
Avocado | Brokkoli | Gurke | Frischkäse 

13.9

T27 CRUNCHY RAINBOW
Brokkoli | Paprika | Mango | Frisckäse

13.9

14.9

B2 BLACK RICE SALMON 
Lachs | Avocado | Rucola | Frischkäse | Spezialsoße d    

14.9

16.9

H8 SALMONCADO 
Lachs | Mango | Gurke | Frischkäse | Außen ummantelt mit Avocado d   

17.5

H9 BUDDHA’S DRAGON 
Tempura Garnelen | Mango | Gurke | Frischkäse | Außen ummantelt mit Avocado b    

17.5

SIGNATURE ROLL (1  ROLLE –  8  STK)

Empfehlung des Hauses: Signature Rolls sind unsere hauseigenen Spezialkreationen. 

Alle Signature Rolls werden mit  Rettich, Sakura-Kresse 
und hausgemachten Spezialsoßen serviert.a, c, f, g, i

H7 CRISPY TIGER 
Tempura Garnelen | Mango | Avocado | Frischkäse | Außen ummantelt mit flambierten Lachs b, d    

BLACK RICE ROLL (1  ROLLE –  8  STK)

Spezialität des Hauses:  Unser Black-Rice gehört zu eines der hochwertigsten Vollkorn-
Reissorten - ist sehr gesund, nährstoffreich & nussig im Geschmack.

Alle Black Rice Rolls werden mit Rettich & Sakura-Kresse serviert. a, c, f, i

B1 BLACK RICE EBI 
Tempura Garnelen | Avocado | Mango | Spezialsoße b    

B3 BLACK RICE SPICY TUNA 
Spicy Thunfisch | Gurke | Paprika | Schnittlauch | Chillisoße d    

15.9

B4 BLACK RICE GRILLED SALMON 
Gegrillter Lachs | Avocado | Gurke | Spezialsoße d

14.9

B5 BLACK RICE RAINBOW 
Avocado | Paprika | Mango | Rucola | Frischkäse | Spezialsoße 

13.9

B6 BLACK RICE SIZZLING VEGGIE 
Tempura Avocado | Mango | Gurke | Spezialsoße

13.9

H10 SAKE SUPREME 
Grilled Salmon | Mango | Gurke | Frischkäse | Außen ummantelt mit flambiertem Lachs d    

16.5

H11 BUDDHA’S SALMON & PRAWNS 
Tempura Garnelen | Gurke| Mango | Frischkäse | Außen ummantelt mit Lachs d    

16.9

H12 EBI SENSATION 
Lachs | Avocado | Mango | Frischkäse | Außen ummantelt mit gekochten Garnelen b, d    

16.5

H13 BRAVOCADO 
Tempura Avocado | Mango | Gurke | Frischkäse | Außen ummantelt mit Avocado   

16.5

H14 BUDDHA´S SURPRISE 
Signature Roll mit Überraschungsfüllung b, d 

16.5



C RU N C H Y  T E M P U R A  RO L L S 

SUSHI SUSHI 

B L AC K  R I C E  RO L L S

S I G NAT U R E RO L L S

PETITE CRUNCHY TEMPURA 
(1 ROLLE – 8-9 STK)
Kleine knusprige Rolle 

T15 PETITE SALMON CRUNCH 
Lachs | Frischkäse d    

1�.�

T16 PETITE TUNA SPICY CRUNCH 
Thunfisch | Chilisoße d    

1�.�

T17 PETITE EBI CRUNCH 
Tempura-Garnele | Frischkäse b 

1�.�

Knusprig panierte Sushirollen
Crunchy Tempura Rolls werden in japanischen Tempura-Teig paniert und knusprig frittiert. 
Alle Crunchy Rollen werden mit Rettich, Sakura-Kresse und hausgemachten Spezialsoßen serviert.a, c, f, g, i

FUTO CRUNCHY TEMPURA 
(1 ROLLE – 9-10 STK)
Große knusprige Rolle 

T21 CRUNCHY DELIGHT 
Lachs | Surimi | Brokkoli | Frischkäse b, d, 1, 2, 4    

1�.9

T22 CRUNCHY TUNA ON FIRE 
Thunfisch | Paprika | Brokkoli | Chillisoße d   

17.5

T23 CRUNCHY EBI 
Tempura Garnelen | Avocado | Frischkäse b    

1�.9

T18 PETITE SURIMI CRUNCH 
Surimi | Frischkäse b, 1, 2, 4    

��.�

T19 PETITE AVOCADO CRUNCH 
Avocado | Frischkäse 

��.�

T20 PETITE KAPPA CRUNCH 
Gurke | Frischkäse 

��.�

T24 CRUNCHY SALMON 
Lachs | Avocado | Frischkäse d    

1�.9

17.5

T25 CRUNCHY TUNA 
Thunfisch | Avocado | Frischkäse d   

T26 CRUNCHY GARDEN 
Avocado | Brokkoli | Gurke | Frischkäse 

15.9

T27 CRUNCHY RAINBOW 
Brokkoli | Paprika | Mango | Frisckäse

15.9

B1 BL ACK RICE EBI
Tempura Garnelen | Avocado | Mango | Spezialsoße b

14.5

B2 BL ACK RICE SALMON
Lachs | Avocado | Rucola | Frischkäse | Spezialsoße d

14.5

H7 CRISPY TIGER
Tempura Garnelen | Mango | Avocado | Frischkäse | Außen ummantelt mit flambierten Lachs b, d

15.5

H8 SALMONCADO
Lachs | Mango | Gurke | Frischkäse | Außen ummantelt mit Avocado d

15.9

H9 BUDDHA’S DRAGON
Tempura Garnelen | Mango | Gurke | Frischkäse | Außen ummantelt mit Avocado b 

15.9

SIGNATURE ROLL (1 ROLLE – 8 STK)
Empfehlung des Hauses: 
Signature Rolls sind unsere hauseigenen Spezialkreationen. 

Alle Signature Rolls werden mit Tomaten-Salsa, Rettich, Sakura-Kresse 
und hausgemachten Spezialsoßen serviert.a, c, f, g, i

BL ACK RICE ROLL (1 ROLLE – 8 STK)
Spezialität des Hauses: 
Wir verwenden schwarzen Bio-Klebreis, der zu den hochwertigsten Vollkornreissorten gehört – 
nährstoffreich, gesund, nussiger Geschmack.

Alle Black Rice Rolls werden mit Tomaten-Salsa, Rettich und Sakura-Kresse serviert. a, c, f, i

B3 BL ACK RICE SPICY TUNA
Spicy Thunfisch | Gurke | Paprika | Schnittlauch | Chillisoße d

14.9

B4 BL ACK RICE GRILLED SALMON
Gegrillter Lachs | Mango | Gurke | Spezialsoße d

14.5

B5 BL ACK RICE RAINBOW
Avocado | Paprika | Mango | Rucola | Frischkäse | Spezialsoße

13.9

B6 BL ACK RICE SIZZLING VEGGIE
Tempura Avocado | Mango | Gurke | Spezialsoße

13.9

H10 SAKE SUPREME
Grilled Salmon | Mango | Gurke | Frischkäse | Außen ummantelt mit flambiertem Lachs d

14.9

H11 BUDDHA’S GARDEN
Avocado | Paprika | Mango | Rucola | Frischkäse | Außen ummantelt mit flambierten Lachs d 

14.5

H12 EBI SENSATION
Lachs | Avocado | Mango | Frischkäse | Außen ummantelt mit gekochten Garnelen b, d 

14.9

H13 BRAVOCADO
Tempura Avocado | Mango | Gurke | Frischkäse | Außen ummantelt mit Avocado   

15.5

H14 BUDDHA´S SURPRISE
Signature Roll mit Überraschungsfüllung b, d 

14.9



SUSHI 

I N S I D E  O U T

1�.9

D29 TUNA TATAR SPICE I .O.  
Thunfisch-Tatar | Paprika |  Gurke | Schnittlauch | Chillisoße a, b, c, f, i

1�.5

D30 SALMON TATAR SPICE I .O.  
Lachs-Tatar | Avocado | Gurke | Schnittlauch | Chillisoße a, b, c, f, 
i 1�.9

D31 SALMON ROCKET I .O.  
Lachs | Rucola | Avocado | Frischkäse a, b, f, i    

1�.�

D32 CALIFORNIA DREAM I .O.  
Surimi | Avocado | Mango | Spezialsoße a, b, c, f, i, 1, 2, 4    

1�.9

D33 GRILLED SALMON I .O.  
Gegrillter Lachs | Avocado | Gurke | Spezialsoße a, b, c, f, i 

11.9

D34 GRILLED ANAGO I .O.  
Gegrillter Salzwasseraal | Gurke | Avocado | Spezialsoße a, b, c, f, i    

���5

INSIDE OUT (1 ROLLE – 8 STK) 
Sushireis befindet sich außen und umhüllt das Noriblatt mit der Füllung. 

D28 CRISPY EBI I .O.  
Tempura Garnelen | Mango | Avocado | Spezialsoße a, b, c, f, i    

S A S H I M I

D35 CLASSIC ALASKA I .O.  
Lachs | Avocado | Fischrogen a, c, d, i    

1�.5

D36 CLASSIC MAGURO I .O.  
Thunfisch | Avocado | Fischrogen a, c, d, i    

1�.5

D37 CLASSIC HOTATEGAI I .O.  
Jakobsmuschel | Avocado | Fischrogen a, c, i, k    

1�.5

D38 SIZZLING VEGGIE I .O.  
Tempura Avocado | Mango | Gurke | Spezialsoße a, c, f, i    

11.�

D39 CLASSIC VEGGIE I .O.  
Avocado | Gurke | Frischkäse a, f, i

1�.5

D40 VEGAN GARDEN I .O.  
Avocado | Gurke | Mango | Rucola | Unagi-Soße f, i

11.�

D41 VEGAN RAINBOW I.O.  
Avocado | Paprika | Mango | Unagi-Soße f, i    

1�.�

F U TO  M A K I

1�.9

F2 SPICY MAGURO FUTO MAKI 
Thunfisch | Paprika | Gurke | Schnittlauch | Chilisoße d, i    

1�.9

FUTO MAKI (1 ROLLE – 6 STK) 
Große Sushi-Rolle, außen mit Nori Blatt umhüllt.

F1 SAKE FUTO MAKI 
Lachs | Avocado | Gurke | Rucola | Frischkäse d, g, i    

SUSHI

N I G I R I

N5 GREEN WALL TUNA
Spicy Thunfisch-Tatar im Gurkenmantel a, c, d, i

6.9

N6 GREEN WALL SALMON
Spicy Lachs-Tatar im Gurkenmantel a, c, d, i

6.5

N7 SALMON EXPLOSION
Spicy Lachs-Tatar im Lachsmantel | flambiert a, c, d, i

8.5

N8 SALMON FUSE
Avocado-Creme im Lachsmantel | flambiert a, c, d, i

7.9

N9 AVOCADO FUSE
Avocado-Creme im Gurkenmantel i

5.9

DELUXE NIGIRI (2 STK)
Längliche Sushireis-Bällchen mit hauseigenen Spezialkreationen belegt.

N10 SAKE
Lachs    

5.9

N11 MAGURO
Thunfisch   

6.9

N12 HOTATEGAI
Jakobsmuschel    

6.9

N13 EBI
Gekochte Garnele    

5.5

N14 ANAGO
Gegrillter Salzwasseraal    

6.9

CL ASSIC NIGIRI (2 STK)
Längliche Sushireis-Bällchen – klassisch Belegt.

S15 SASHIMI SALMON
4 Scheiben Lachs d, i

9.9 

S16 SASHIMI TUNA
4 Scheiben Thunfisch d, i

11.9

SASHIMI
Feinste Filetscheiben – serviert mit Rettich, Sakura-Kresse.

F3 EBI FUTO MAKI 
Tempura | Garnelen | Avocado | Mango | Frischkäse b, g, i    

1�.9

F4 VEGAN FUTO MAKI 
Avocado | Gurke | Mango | Rucola i    

1�.9

S17 SASHIMI MIX
3 Scheiben Lachs | 3 Scheiben Tunfisch d, i

15.9

S18 SASHIMI DELUXE
2 Scheiben Lachs |  2 Scheiben flambierter Lachs  
2 Scheiben Thunfisch | 2 Jakobsmuscheln | 2 gekochte Garnelen d, i, k

24.5

CLASSIC NIGIRI & SASHIMI AUF WUNSCH FLAMBIERT UND MIT SPEZIALSOSSEN SERVIERT (+1.0)



SUSHI

I N S I D E  O U T

D28 CRISPY EBI I.O.
Tempura Garnelen | Mango | Avocado | Spezialsoße a, b, c, f, i 

10.9

D29 TUNA TATAR SPICE I.O.
Thunfisch-Tatar | Paprika |  Gurke | Fischrogen | Chillisoße a, b, c, f, i

11.9

D30 SALMON TATAR SPICE I.O.
Lachs-Tatar | Avocado | Gurke | Fischrogen | Chillisoße a, b, c, f, i

11.5

D31 SALMON ROCKET I.O.
Lachs | Rucola | Avocado | Frischkäse a, b, f, i 

11.5

D32 CALIFORNIA DREAM I.O.
Surimi | Avocado | Mango | Spezialsoße a, b, c, f, i, 1, 2, 4

10.5

D33 GRILLED SALMON I.O.
Gegrillter Lachs | Mango | Gurke | Spezialsoße a, b, c, f, i

10.9

D34 GRILLED ANAGO I.O.
Gegrillter Salzwasseraal | Gurke | Avocado | Spezialsoße a, b, c, f, i

11.9

INSIDE OUT (1 ROLLE – 8 STK)
Sushireis befindet sich außen und umhüllt das Noriblatt mit der Füllung. 

S A S H I M I

D35 CL ASSIC AL ASKA I.O.
Lachs | Avocado | Fischrogen a, c, d, i

10.9

D36 CL ASSIC MAGURO I.O.
Thunfisch | Avocado | Fischrogen a, c, d, i

11.5

D37 CL ASSIC HOTATEGAI I.O.
Jakobsmuschel | Avocado | Fischrogen a, c, i, k

11.9

D38 SIZZLING VEGGIE I.O.
Tempura Avocado | Mango | Gurke | Spezialsoße a, c, f, i

10.5

D39 CL ASSIC VEGGIE I.O.
Avocado | Gurke | Frischkäse a, f, i

9.9

D40 VEGAN GARDEN I.O.
Avocado | Gurke | Oshinko | Rucola | Unagi-Soße f, i

10.5

D41 VEGAN RAINBOW I.O.
Avocado | Paprika | Mango | Unagi-Soße f, i

9.9

F U TO  M A K I

F1 SAKE FUTO MAKI
Lachs | Avocado | Gurke | Rucola | Frischkäse d, g, i

12.9

F2 SPICY MAGURO FUTO MAKI
Thunfisch | Paprika | Gurke | Schnittlauch | Chilisoße d, i

13.9

FUTO MAKI (1 ROLLE – 6 STK)
Große Sushi-Rolle, außen mit Nori Blatt umhüllt.

SUSHI

N I G I R I

�.9

N6 GREEN WALL SALMON 
Spicy Lachs-Tatar im Gurkenmantel a, c, d, i   

�.9

N7 SALMON EXPLOSION 
Spicy Lachs-Tatar im Lachsmantel | flambiert a, c, d, i  

�.�

N8 SALMON FUSE 
Avocado-Creme im Lachsmantel | flambiert a, c, d, i 

�.9

N9 AVOCADO FUSE 
Avocado-Creme im Gurkenmantel i   

�.5

DELUXE NIGIRI (2 STK) 
Sushireis-Bällchen mit hauseigenen Spezialkreationen belegt.

N5 GREEN WALL TUNA 
Spicy Thunfisch-Tatar im Gurkenmantel a, c, d, i 

�.9

N11 MAGURO 

�.9
Thunfisch   

N12 HOTATEGAI 
Jakobsmuschel    

�.9

N13 EBI 
Gekochte Garnele    

�.5

N14 AVOCADO 
Avocado    

6.5

CL ASSIC NIGIRI (2 STK) 
Längliche Sushireis-Bällchen – klassisch Belegt.

N10 SAKE 
Lachs    

11.5�

S16 SASHIMI TUNA 
4  Scheiben Thunfisch d, i    

12.5�

SASHIMI
Feinste Filetscheiben – serviert mit Rettich, Sakura-Kresse.

S15 SASHIMI SALMON 
4  Scheiben Lachs d, i    

F3 EBI FUTO MAKI
Tempura | Garnelen | Avocado | Mango | Frischkäse b, g, i

12.9

F4 VEGAN FUTO MAKI
Avocado | Gurke | Mango | Rucola i 

11.9

S17 SASHIMI MIX 
3  Scheiben Lachs | 3  Scheiben Thunfisch d, i    

17.5

S18 SASHIMI DELUXE 
2  Scheiben Lachs |  2  Scheiben flambierter Lachs  
3  Scheiben Thunfisch | 2 J akobsmuscheln d, i, k    

�5.�

CLASSIC NIGIRI & SASHIMI AUF WUNSCH FLAMBIERT UND MIT SPEZIALSOSSEN SERVIERT (+1.0)



SUSHI 

M A K I

C H E F ´ S  S E L E C T I O N

SUSHI

S U S H I S E T S

SET 1 BEGINNER'S SET (1 P)
Crispy Ebi I.O. 
Maki Avocado
Maki Gurke    18.9

SET 2 SALMON LOVER SET (1 P)
Classic Alaska I.O. 
Maki Lachs
Nigiri Lachs (2 Stk)    21.5

SET 3 CRUNCHY SET (1 P)
Crunchy Salmon 
Maki Fry Ebi 
Maki Avocado Crisp    25.9

SUSHI-SETS FÜR EINE PERSON

SUSHI-SETS FÜR  ZWEI PERSONEN

SET 7 SIGNATURE SET (2 P)
Avocado Fuse Nigiri (2 Stk)
Crispy Tiger
Crunchy Salmon 
Salmon Rocket I.O.
Maki Lachs    52.9

SET 8 CL ASSIC SET (2 P)
Nigiri Lachs (2 Stk)
Sashimi Lachs
Salmoncado
Classic Alaska I.O. 
Maki Avocado
Maki Gurke    50.5

SET 9 TEMPURA SUPREME SET (2 P)
Avocado Fuse Nigiri (2 Stk)
Crispy Tiger
Crunchy Garden
Petite Surimi Crunch 
Maki Fry Ebi
Maki Avocado Crisp     54.9

SET 4 BL AZING TIGER SET (1 P)
Crispy Tiger
Petite Ebi Crunch
Maki Avocado   28.5

SET 5 BUDDHA SET (1 P)
Petite Avocado Crunch 
Classic Veggie I.O. 
Maki Mango   21.9

SET 6 VEGAN LOVER SET (1 P)
Vegan Garden I.O.
Maki Paprika
Maki Mango    18.5

SET 10 VEGGIE'S FAVORITE SET (2 P)
Avocado Fuse Nigiri (2 Stk)
Crunchy Rainbow
Bravocado
Vegan Garden
Maki Gurke    48.9

SET 11 DELUXE SET (2 P)
Green Wall Tuna Nigiri (2 Stk)
Aburo Sake Nigiri (2 Stk)
Crispy Tiger
Salmoncado
Crunchy Garden
Maki Sake Phila
Maki Avocado    67.9

SET 12 SHARING IS CARING SET (3 P)
Green Wall Salmon Nigiri (3 Stk)
Crunchy Rainbow
Petite Salmon Crunch
Buddha's Dragon
Buddha's Surprise
Salmon Rocket I.O.
Maki Avocado
Maki Gurke    82.9

�.9

7�5

7.5

�.9

�.�

�.�

7�5

�.�

�.9

MAKI (1  ROLLE –  8  STK) 
Kleine Sushi-Rolle, außen mit Nori-Blatt umhüllt.

M19 SAKE 
Lachs d    

M20 TEKKA 
Thunfisch d    

M21 SAKE PHILA 
Lachs | Rucola | Frischkäse d, g    

M22 SPICY SAKE 
Spicy Lachs-Tatar | Schnittlauch | Chillisoße a, d, f, i    

M23 SPICY TEKKA 
Spicy Thunfisch-Tatar | Schnittlauch | Chillisoße a, d, f, i    

M24 GRILLED SALMON  
Gegrillter Lachs    

M25 FRY EBI 
Frittierte Tempura Garnele a, b, c    

M26 EBI 
Gekochte Garnele    

M27 ANAGO 
Gegrillter Salzwasseraal    

M28 KANI 
Surimi b, 1, 2, 4 �.5

�.5

�.5

�.9

�.9

�.9

�.�

IHR KÖNNT EUCH NICHT ENTSCHEIDEN?
Lasst Euch von unseren Sushi-Meistern überraschen und überlasst ihnen die Wahl.

Wir erstellen Euch eine Sushi-Platte nach Wunsch für mehrere 
Personen zum Teilen und genießen. 

6.9

6.5

7.5

M29 AVOCADO 
Avocado    

M30 AVOCADO CRISP 
Tempura Avocado a, c   

M31 KAPPA 
Gurke  

M32 OSHINKO 
Rettich, eingelegt    

M33 PAPRIKA 
Paprika, rot 

M34 MANGO 
Mango    

M35 AVO PHILA 
Avocado  I  Frischkäse    

M36 KAPPA  PHILA 
Gurke  I  Frischkäse    

M37 AVO   DELUXE 
Avocado  I  Rucola  I  Frischkäse    

M38 KAPPA   DELUXE
Gurke  I  Rucola  I  Frischkäse   6.9



SUSHI

M A K I

C H E F ´ S  S E L E C T I O N

SUSHI 

S U S H I  S E T S

���9

���9

SET 1  BEGINNER'S SET (1  P) 
Crispy Ebi I.O. 
Maki Avocado
Maki Gurke    

SET 2 SALMON LOVER SET (1 P) 
Salmon Rocket  I.O. 
Maki Lachs
Nigiri Lachs (2 Stk)    

SET 3 CRUNCHY SET (1  P) 
Crunchy Salmon 
Maki Fry Ebi 
Maki Avocado Crisp  29.5

SUSHI-SETS FÜR EINE PERSON

SUSHI-SETS FÜR  ZWEI PERSONEN

�8�5

�9.5

SET 7 SIGNATURE SET (2 P) 
Crispy Tiger
Salmon Rocket I.O.
Crunchy Salmon 
Avocado Nigiri (2 Stk)
Maki Lachs  

SET 8 CLASSIC SALMON SASHIMI SET (2 P) 
Nigiri Lachs (2 Stk)
Sashimi Lachs (4 Scheiben)
Salmoncado
Salmon Rocket I.O. 
Maki Avocado
Maki Gurke    

SET 9 TEMPURA SUPREME SET (2 P)
Avocado Nigiri (2 Stk)
Crispy Tiger
Crunchy Garden
Petite Surimi Crunch 
Maki Fry Ebi
Maki Avocado Crisp   ��.�

��.9

�7.5

SET 4 BLAZING TIGER SET (1 P) 
Crispy Tiger
Petite Surimi Crunch
Maki Avocado  

SET 5 BUDDHA SET (1  P) 
Petite Avocado Crunch 
Classic Veggie I.O. 
Maki Mango   

SET 6 VEGAN LOVER SET (1 P) 
Vegan Garden I.O.
Maki Paprika
Maki Mango  ��.9

���9

�0.9

SET 10 VEGGIE'S FAVORITE SET (2 P) 
Avocado Fuse Nigiri (2 Stk)
Crunchy Rainbow
Bravocado
Vegan Garden
Maki Gurke    

SET 11  DELUXE SET (2 P)
Aburo Sake Nigiri (2 Stk)
Crispy Tiger
Salmoncado
Crunchy Salmon
Maki Sake Phila
Maki Avocado    

SET 12 SHARING IS CARING SET (2-3 P)
Sake Nigiri (3 Stk)
Crunchy Salmon
Petite Surimi Crunch
Classic Veggie I.O.
Crispy Tiger
Salmon Rocket I.O.
Maki Avocado
Maki Lachs    90.9

MAKI (1 ROLLE – 8 STK)
Kleine Sushi-Rolle, außen mit Nori-Blatt umhüllt.

M19 SAKE
Lachs d 5.9

M20 TEKKA
Thunfisch d 6.5

M21 SAKE PHIL A
Lachs | Rucola | Frischkäse d, g 6.9

M22 SPICY SAKE
Spicy Lachs-Tatar | Schnittlauch | Chillisoße a, d, f, i 6.5

M23 SPICY TEKKA
Spicy Thunfisch-Tatar | Schnittlauch | Chillisoße a, d, f, i 6.9

M24 GRILLED SALMON
Gegrillter Lachs d 5.9

M25 FRY EBI
Frittierte Tempura Garnele a, b, c 6.5

M26 EBI
Gekochte Garnele b 5.9

M27 ANAGO
Gegrillter Salzwasseraal    6.9

M28 KANI
Surimi b, 1, 2, 4 5.5

M29 AVOCADO
Avocado    4.9

M30 AVOCADO CRISP
Tempura Avocado a, c 5.5

M31 KAPPA
Gurke    4.5

M32 OSHINKO
Eingelegter Rettich    4.7

M33 PAPRIKA
Rote Paprika    4.5

M34 MANGO
Mango    4.7

IHR KÖNNT EUCH NICHT ENTSCHEIDEN?
Lasst Euch von unseren Sushi-Meistern überraschen und überlasst ihnen die Wahl.

Wir erstellen Euch eine Sushi-Platte nach euren Wünschen – 
für mehrere Personen zum Teilen und geniessen. Lasst euch von uns beraten!



DESSERT |  COFFEE |  TEA 

D E S S E RT

C O F F E E  S P E C I A L

T E E  S P E C I A L 

BUDDHA’S TREASURE (3 STK) 
Auswahl an Mochi-Kreationen mit Eis-/Creme-Füllung g, 2  
Flavours: Himbeer  I  Mango  I  Salted Caramel  I  Kokos  I  Matcha  I  Schokolade  I  Maracuja 

�.�

Vietnamesischer Drip-Coffee, serviert mit gesüßter Kondensmilch (warm) g 

0,1 l    �.9

BUDDHA‘S SECRET 
Ingwer | Limetten | Honig

�.�

PEPPERMINT ORANGE TEA 
Frische Pfefferminze | Orangen | Honig

�.�

DRINKS

H O M E M A D E  D R I N K S

VELVET FLOWER
Lavendel | Litschi | Kornblüten | Soda

6.9

LIME COOLER
Frischer Limettensaft | Minze | Rohrzucker | Soda

6.5

BLUE BUT TERFLY ICETEA
Anchanblüten-Tee aus Thailand | Mango | Maracuja | Chiasamen

6.9

LYCHEE BL ACK ICETEA
Schwarzer Tee aus Thailand | Litschi | Mango | Chiasamen

6.5

PIMP YOUR DRINK
Alle Homemade Drinks können zusätzlich mit 4cl Absolut Wodka 
oder Havana Club Rum bestellt werden. (+3.9)

JASMIN FLOWER TEA 
Aromatischer Jasmintee aus Vietnam | Jasminblüten

�.�

THAI-BLACK TEA 
Aromatischer Schwarztee aus Thailand | Limetten

�.�

MANGO BL ACK ICETEA
Schwarzer Tee aus Thailand | Mango | Chiasamen

6.5

MINT & BERRY
Minze | Beeren-Mix | Schwarze Johannisbeere | Maracuja | Soda

6.9

LYCHEE SEDUCTION
Litschi | Minze | Granatapfel | Soda

6.9

GINGER PASSION
Ingwer | Minze | Maracuja | Soda

6.9

MANGO TANGO
Mango-Kokos-Shake g 

6.5

SESAMBÄLLCHEN (3 STK) 
Frittierte Reisteig-Bällchen mit süßer Bohnenfüllung | Kondensmilch I Sesam g, i    

6.�

Vietnamesischer Kaffee wird aus besonderen Robusta-Bohnen hergestellt – dunkel geröstet & reich an 
Aromen. Der kräftige Geschmack wird charakteristisch durch die gesüßte Kondensmilch ausbalanciert.

VIETNAMESE CAPHE PHIN 

A P E R I T I F S  |  LO N G D R I N K S  |  C O C K TA I L S

BUDDHA’S SUMMER NIGHT
Litschi | Minze | Limette | Prosecco

7.5

LILLET WILD BERRY
Thomas Henry Wild Berry | Beeren-Mix | Minze | Lillet

7.5

APEROL SPRITZ
Aperol | Minze | Orange | Prosecco 2

7.5

BUDDHA MULE
Absolut Vodka | Thomas Henry Ginger Beer | Limette | Ingwer | Gurke

9.5

MOJITO
Havana Club | Limetten | Minze | Rohrzucker | Soda

9.5

SHOGA GIN TONIC
Roku Gin aus Japan | Ingwer | Thomas Henry Tonic Water

10.9

BUDDHA'S CHOCOLATE LAVA (2 STK) 
 Knusprig frittierte Bällchen mit Chocolate Lava Füllung g, 2    

8.5



DESSERT | COFFEE | TEA & DIGESTIF

D E S S E RT

C O F F E E  S P E C I A L

T E E S P E C I A L 

BUDDHA’S TREASURE (3 STK)
Auswahl an Mochi-Kreationen mit Eis-/Creme-Füllung g, 2

8.9

VIETNAMESE CAPHE PHIN
Vietnamesischer Drip-Coffee, serviert mit gesüßter Kondensmilch (warm) g

0,1 l    4.5

VIETNAMESE CAPHE PHIN ON ICE
Vietnamesischer Drip-Coffee auf Eiswürfel, serviert mit gesüßter Kondensmilch (kalt) g

0.3 l     6.5

BUDDHA‘S SECRET
Ingwer | Limetten | Honig

4.5

PEPPERMINT ORANGE TEA
Frische Pfefferminze | Orangen | Honig

4.5

DRINKS

H O M E M A D E  D R I N K S 

7.�

LIME COOLER 
Frischer Limettensaft | Minze | Rohrzucker | Soda

�.�

BLUE BUTTERFLY ICETEA 
Anchanblüten-Tee aus Thailand | Mango | Maracuja | Chiasamen

�.�

LYCHEE BL ACK ICETEA 
Schwarzer Tee aus Thailand | Litschi | Mango | Chiasamen

7.�

PIMP YOUR DRINK
Alle Homemade Drinks können zusätzlich mit 4cl Absolut Wodka 
oder Havana Club Rum bestellt werden. (+3.9)

VELVET FLOWER 
Lavendel | Litschi | Minze | Soda

JASMIN FLOWER TEA
Aromatischer Jasmintee aus Vietnam | Jasminblüten

3.9

THAI-BL ACK TEA
Aromatischer Schwarztee aus Thailand | Limetten

3.9

MANGO BLACK ICETEA 
Schwarzer Tee aus Thailand | Mango | Chiasamen

7.�

MINT & BERRY 
Minze | Beeren-Mix | Schwarze Johannisbeere | Maracuja | Soda

�.9

LYCHEE SEDUCTION 
Litschi | Minze | Granatapfel | Soda

�.�

GINGER PASSION 
Ingwer | Minze | Maracuja | Soda

�.9

SESAMBÄLLCHEN (3 STK)
Frittierte Reisteig-Bällchen mit süßer Bohnenfüllung | Sesam g, i

5.9

Vietnamesischer Kaffee wird aus besonderen Robusta-Bohnen hergestellt – dunkel geröstet & reich an Aromen. 
Der kräftige Geschmack wird charakteristisch durch die gesüßte Kondensmilch ausbalanciert.

A P E R I T I F S  |  LO N G D R I N K S  |  C O C K TA I L S

BUDDHA’S SUMMER NIGHT 
Litschi | Minze | Limette | Prosecco

�.�

LILLET WILD BERRY 
Thomas Henry Wild Berry | Beeren-Mix | Minze | Lillet

�.�

APEROL SPRITZ 
Aperol | Minze | Orange | Prosecco 2

8.�

BUDDHA MULE 
Absolut Vodka | Thomas Henry Ginger Beer | Limette | Ingwer | Gurke

��.9

MOJITO 
Havana Club | Limetten | Minze | Rohrzucker | Soda

��.9

SHOGA GIN TONIC 
Roku Gin aus Japan | Ingwer | Thomas Henry Tonic Water

��.9



DRINKS DRINKS

B I E R

W E I N

A S I A N  D I G E S T I F

ROSÉWEINE

TEMPRANILLO ROSÉ
Campo Viejo | La Rioja | 2020 9

0.2 l     6.5
0.75 l Flasche     21.5

�.9
�.�

�.�

STARNBERGER HELLES 
vom Fass a

0.3 l    
0.5 l    

RADLER 
0.5 l  a  

KROMBACHER HEFEWEIZEN 
(hell/alkoholfrei)  
0.5 l Flasche    �.�

WEIN SPECIAL

SAKE
Japanischer Reiswein (warm/kalt)
0.2 l Karaffe    6.9

WEISSWEINE

CHARDONNAY
Casillero del Diablo | Chile | 2020 9

0.2 l     6.9
0.75 l Flasche     23.5

RIESLING
Martin Schongauer | Baden | 2019 9

0.2 l     6.5
0.75 l Flasche     21.5

CL AUSTHALER 
(alkoholfrei) a

0.33 l Flasche    �.�

SINGHA 
(Thailand) a

0.33 l Flasche    �.�

LEGENDE

Vegetarisch

Vegan

Leicht scharf

ALLERGENINFORMATION

a Glutenhaltiges Getreide
b Krebstiere
c Eier
d Fisch
e Erdnüsse
f Soja

S O F T D R I N K S

�.�

�.9

COL A, COL A LIGHT, SPEZI, 
FANTA, SPRITE 1, 2, 3, 8 

0.3 l     

SÄFTE 
Schwarze Johannisbeere
Maracuja
Litschi
Mango
0.3 l     
Als Saftschorle 0.3 l     �.�

�.�

�.�

THOMAS HENRY 
Wild Berry
Ginger Beer
0.3 l     

MINERALWASSER 
(Medium/Still)
0.75 l  Flasche     

MINERALWASSER 
(Medium/Still)
0.3 l  �.�

NEP MOI 
Vietnamesischer Reisschnaps
2 cl    ���

MEKHONG 
Thailändischer Whisky
2 cl    �.�

WEISSBURGUNDER
Martin Schongauer | Baden | 2020 9

0.2 l     6.5
0.75 l Flasche     21.5

WEISSWEINSCHORLE
süß/sauer
0.2 l     5.5

ROTWEINE

MERLOT
Fortant de France | Terroir Littoral | 2018 9

0.2 l     6.9
0.75 l Flasche     23.5

g Milch
h Schalenfrüchte
i Sesam
j Sulphite
k Weichtiere

ZUSATZSTOFFINFORMATION

1 Mit Konservierungsstoff
2 Mit Farbstoff
3 Mit Süßstoff
4 Mit Geschmacksverstärker
5 Phosphathaltig

6 Geschwefelt
7 Chininhaltig
8 Koffeinhaltig
9 Sulfithaltig



DRINKS DRINKS

B I E R

W E I N

A S I A N  D I G E S T I F

�.9
��.9

STARNBERGER HELLES
vom Fass a

0.3 l    3.9
0.5 l    4.5

RADLER
0.5 l  a 4.5

KROMBACHER HEFEWEIZEN
(hell/alkoholfrei) 
0.5 l Flasche    4.5

�.�

�.�
��.9

7.�

WEISSWEIN

CHARDONNAY 
Casillero del Diablo | Chile | 2020 9 
0.2 l     
0.75 l Flasche     

RIESLING 
Martin Schongauer | Baden | 2019 9 

0.2 l     
0.75 l Flasche     

ROSÉWEIN

TEMPRANILLO ROSÉ 
Campo Viejo | La Rioja | 2020 9

0.2 l     
0.75 l Flasche     

WEIN SPECIAL

SAKE   
Japanischer Reiswein (warm/kalt)
0.2 l Karaffe    

��.9

CL AUSTHALER
(alkoholfrei) a

0.33 l Flasche    3.9

SINGHA
(Thailand) a

0.33 l Flasche    3.9

LEGENDE

Vegetarisch

Vegan

Leicht scharf

ALLERGENINFORMATION

a Glutenhaltiges Getreide
b Krebstiere
c Eier
d Fisch
e Erdnüsse
f Soja

S O F T D R I N K S

COL A, COL A LIGHT, SPEZI, 
FANTA, SPRITE 1, 2, 3, 8 

0.3 l     3.9

SÄFTE
Schwarze Johannisbeere
Maracuja
Litschi
Mango
0.3 l     4.5
Als Saftschorle 0.3 l     3.9

THOMAS HENRY
Wild Berry
Ginger Beer
0.3 l     3.9

VÖSL AUER
MINERALWASSER
(Medium/Still)
0.75 l     6.5

MINERALWASSER
(Medium/Still)
0.3 l     3.9

NEP MOI
Vietnamesischer Reisschnaps
2 cl    3.9

MEKHONG
Thailändischer Whisky
2 cl    4.5

7.�
��.9

�.�

7.�

*5A8B85*81'E5 
Martin Schongauer | Baden | 2020 9

0.2 l     
0.75 l Flasche     

WEISSWEINSCHORLE 
süß/sauer
0.2 l     

ROTWEIN

MERLOT 
Fortant de France | Terroir Littoral | 2018 9 

0.2 l     
0.75 l Flasche     ��.9

g Milch
h Schalenfrüchte
i Sesam
j Sulphite
k Weichtiere

ZUSATZSTOFFINFORMATION

1 Mit Konservierungsstoff
2 Mit Farbstoff
3 Mit Süßstoff
4 Mit Geschmacksverstärker
5 Phosphathaltig

6 Geschwefelt
7 Chininhaltig
8 Koffeinhaltig
9 Sulfithaltig



Augsburger Straße 19
89231 Neu-Ulm

Tel.: 0179 74 41 302

Dienstag bis Sonntag: 12-22 Uhr

buddhakitchen.neuulm              buddha kitchen neu-ulm              buddha-kitchen.de




